
BUSINESS LUNCH SET MENU
義大利餐廳商業午餐

Appetizer/Soup 開胃菜/湯
Calamari Salad with Cauliflower Rice and Vinaigrette
透抽沙拉襯花椰菜米與義式油醋

Kale Chop Chop Salad with Seasonal Fruit ( Bacon Origin：Canada、Nederland、Spain )
羽衣甘藍恰恰沙拉襯季節水果(培根:加拿大、荷蘭、西班牙) 

Ceasar Salad with Free Range Chicken Breast(Bacon Origin：Canada、Nederland、Spain) 
凱薩沙拉襯桂丁雞胸 (培根:加拿大、荷蘭、西班牙)

Pumpkin Soup with Blue Shrimp
藍蝦南瓜濃湯

Minestrone alla Genovese( Bacon Origin：Canada、Nederlan、Spain )
義式蔬菜清湯(培根:加拿大、荷蘭、西班牙)

Dessert 甜點
Mango Panna Cotta
芒果奶酪

All above prices are subject 10% service charge 以上價格均需另加一成服務費

If you have any regarding of intolerances. Please alert your server prior to ordering.
如果您對任何食物有過敏反應或是食物不耐症，請在點餐前告知服務人員

Main Course 主餐 Please choose one 請選擇一道

Free Range Chicken with Quinoa and Grilled Vegetable
桂丁雞腿襯藜麥與炭烤蔬菜

Scallop with Lemon and Butter Pasta
奶油檸檬干貝義大利麵

Seasonal Harbor Fish with Quinoa and Grilled Vegetable
季節鮮魚襯藜麥與炭烤蔬菜

Homemade Tagliolini with Boston Lobster (Half)
波士頓龍蝦手工細板麵  (半隻)

U.S. Prime Rib Eye Steak 6o.z. with Quinoa 
美國頂級肋眼牛排6盎司襯藜麥   
 

Supplement NT$100
加價 NT$100

Supplement NT$300
加價 NT$300

Supplement NT$300
加價 NT$300

Freshly Brewed Coffee or Tea 現煮咖啡或紅茶

Two Dishes (Appetizer/Soup choice one, Main course choice one)  
NT$1,080 兩道式 (開胃菜/湯擇一、主餐擇一)

Three Dishes (Appetizer/Soup choice two, Main course choice one)  
NT$1,380 三道式 (開胃菜/湯擇二、主餐擇一)



プラス NT$200
 加價 NT$200

プラス NT$200
 加價 NT$200

プラス NT$200
 加價 NT$200

ビジネスランチメニュー
義大利餐廳商業午餐

サラダ ＆ アペタイザー 開胃菜與沙拉 おひとつお選びください 請選擇一道

ケールのチョップドサラダ/イタリアンソーセージ （豚肉原産地：イタリア）
甘藍恰恰沙拉 / 義式臘腸 (豬肉產地: 義大利) 

シーザーサラダ/サクラエビチップス/ゆで卵/タケノコ
凱薩沙拉 / 櫻花蝦餅 / 蛋 / 綠竹筍

タスマニアオイスター/パンチェッタ （豚肉原産地：イタリア）
塔斯馬尼亞生蠔 / 義式培根 (豬肉產地: 義大利)

スープ 湯 おひとつお選びください 請選擇一道

ジェノバ風ミネストローネ （ベーコン原料原産地：カナダ/オランダ/スペイン）
義式蔬菜湯 (豬肉產地: 加拿大/荷蘭/西班牙)

春キャベツのクリームスープ/北海道ホタテ
春季高麗菜濃湯 / 北海道干貝

デザート 甜點 おひとつお選びください 請選擇一道

オーツミルクのパンナコッタワイルドベリー添え（ベジタリアン）
燕麥奶酪襯綜合野莓 (素食)

クラシックティラミス
經典提拉米蘇

料金には別途サービス料10%を加算させていただきます。 以上價格均需另加一成服務費

食物アレルギーなどご配慮が必要な方は、オーダーの際に係の者にお知らせください。
如果您對任何食物有過敏反應或是食物不耐症，請在點餐前告知服務人員

メイン料理 主菜 おひとつお選びください 請選擇一道

ホームメイドタリオリーニ/アサリ/季節の野菜/パンチェッタ （豚肉原産地：イタリア）
手工細麵 / 蛤蠣 / 季節蔬菜 / 義式培根 (豬肉產地: 義大利)

獲れたてシーフード/さつまいも/グリーンピースのピュレ/タルタルソース
海港鮮魚 / 地瓜 / 青豆泥 / 塔塔醬

ボストンロブスターのリゾット （ハーフ）
波士頓龍蝦燉飯 (半隻)

オーストラリア産和牛ほほ肉/季節の野菜
澳洲和牛牛頰肉 / 季節蔬菜

NT$980

二名様セット 雙人分享餐 二名様分 兩人份

U.S.プライム骨付きサーロインステーキ16オンスとボストンロブスターのグリル
美國頂級帶骨紐約客牛排16盎司 與 爐烤波士頓龍蝦 NT$5,000

NT$1,580

NT$1,280

NT$1,680

シェフのお薦め品 主廚推薦

淹れたてコーヒーまたは紅茶 現煮咖啡或紅茶


