
各テーブル10名様NT $ 18,000加えて10%のサービス料を頂戴いたします
每桌10人 NT$18,000 另加一成服務費

おひとり追加毎にNT $ 1,800加えて10%のサービス料を頂戴いたします
增加客人一位NT$ 1,800另加一成服務費

18,000 コースメニュー

前菜の盛り合わせ
(ほろ酔い鶏、クラゲ、タコの胡麻和え、USビーフのスジ煮込み、

スモークダック、梅風味トマト）

錦繡大拼盤
(醉雞、海蜇、芝麻章魚、美國牛腱、燻鴨胸、梅汁蕃茄)

ホタテとチキンのXO醤炒め
XO醬翡翠玉帶鳳片

エビのにんにく蒸し
香蒜大明蝦

コンク貝の煮込み
燉海螺

にんにく香るチキンの唐揚げ
金沙脆皮雞

キノコとアワビの煮込み
百菇鮮鮑魚

ハタのスパイシーソース
醋椒海上鮮

中華風ソーセージのおこわ
臘味糯米飯

季節のフルーツ
季節鮮果盤

中華風デザート
中式美甜點



各テーブル10名様$ 22,000加えて10%のサービス料を頂戴いたします
每桌10人 NT$22,000 另加一成服務費

おひとり追加毎にNT$ 2,200加えて10%のサービス料を頂戴いたします
增加客人一位NT$ 2,200另加一成服務費

22,000 コースメニュー

前菜の盛り合わせ
(鴨のロースト、霜降りポークのロースト、クラゲ、エリンギの照り焼き、

鶏肉の葱ソース、梅風味トマト）

歡樂滿西華
(烤鴨、烤松板豬、海蜇、日式燒杏菇、私房黃油雞、梅汁番茄)

ロブスターのにんにく風味蒸し
香蒜蒸龍蝦

アサリのクリーム炒め煮
脆奶拼雙彩蚌

魚の浮袋と鶏の煮込みスープ
金華花膠菜膽燉雞湯

キノコとアワビの煮込み
花菇鮮鮑魚

宮廷風スペアリブの蒸し煮野菜添え
綠蔬宮廷骨

ハタの姿蒸し特製ソース
樹子蒸石斑

サクラエビの焼きそば
櫻蝦伊府麵

季節のフルーツ
季節鮮果盤

中華風デザート
中式美甜點



NT $ 24,000 per table for 10 persons plus 10%service charge
每桌10人 NT$24,000 另加一成服務費

NT$ 2,400 per additional person plus 10%service charge
增加客人一位NT$ 2,400另加一成服務費

24,000 コースメニュー

前菜の盛り合わせ
(霜降りポーク黒胡椒風味、クラゲ、鴨のロースト、烏賊のスモーク、

ほろ酔い鶏、スパイシースペアリブ）

金玉滿華堂
(黑椒松板豬、海蜇、烤鴨、燻墨魚、紹興醉雞、椒鹽排骨)

ロブスターのスパイシーソース
醋椒浸龍蝦

ホタテとツブ貝の炒め
玉帶彩雙蚌

クラシカルスタイル佛跳牆
（うまみたっぷり煮込みスープ）

經典佛跳牆

チキンのオーブン焼き胡麻風味
芝麻鹽焗雞

ワタリガニの豆鼓炒め
豆鼓焗沙公

ハタの姿蒸し特製ソース
樹子金醬蒸石斑

中華風ソーセージのおこわ
臘味糯米飯

季節のフルーツ
季節鮮果盤

中華風デザート
中式美甜點


