
NT$800 per person plus 10% service charge / 每位NT$800 另加一成服務費

Selected Side Dish

美味小菜

Hong Kong Style Soup

港式煲湯

Steamed Dim-Sum

精美港點

Seasonal Vegetables

季節時蔬

Shrimp and Chili Tofu Rice

蝦仁麻婆豆腐飯

U.S. Beef Rice Noodles
with XO Sauce

XO醬乾炒牛河(美國牛)

Braised Pork Feet Rice

三杯豬腳飯

Chicken Cold Noodles

雞絲涼麵

Abalone Congee

鮑魚海鮮粥

Sausage and Pork Rribs Rice

臘味排骨飯
Seasonal Fresh Fruits

季節水果

Chuanwei Style 川味

Taiwan Style 台式

Hong Kong Style 港式

【Main course choose one】
【主食六選一】

精緻商業午餐
Business Light Lunch

 

精選前菜
美味小菜

香港風味スープ
港式煲湯

精選香港点心三品
ハーカウ(海老)、シウマイ(豚)、
餃子(野菜)

精美港點
(蝦餃、燒賣、素餃)

季節の精選野菜
季節時蔬

エビ入りの麻婆豆腐
蝦仁麻婆豆腐飯

XO味の牛肉フォー炒め
XO乾炒牛河(美國牛)

豚足肉のご飯
三杯豬腳飯

鶏肉つきの冷麺
雞絲涼麵

アワビ入りのお粥
鮑魚海鮮粥

 スペアリブご飯
臘味排骨飯

季節の果物
季節水果

四川式(辛味) 川味

台湾式  台式

香港式  港式

【メインは以下より1つお選びいただけます】
【主食六選一】

西華精選ビジネスランチ
精緻商業午餐

お一人様NT$800+10% のサービス料 / 每位NT$800+10% 另加一成服務費



NT$1,200 per person plus 10% service charge / 每位NT$1,200 另加一成服務費

Chinese Appetizers
(Plum Marinated Tomatoes, Drunken Chicken, Cold Cuttlefish)

開胃小菜
(梅汁蕃茄、醉雞、涼拌墨魚)

Hong Kong Style Soup

港式煲湯

Chicken Fried with Wine,
Sesame Oil, Soy Sauce and Basil

塔香三杯雞

Seasonal Vegetables

季節時蔬

Braised Abalone with Seafood Rice in Soup

海皇鮑魚撈飯

White Fungus Soup with Lily Petals, Lotus Seeds
and Red Dates

百合紅棗蓮子銀耳湯

靚食午餐
Business Lunch

前菜盛り合せ
(トマト梅干し、酔い鶏、イカ)

開胃小菜
(梅汁蕃茄、醉雞、涼拌墨魚)

香港風味スープ
港式煲湯

鶏肉の炒め
塔香三杯雞

季節の野菜
季節時蔬

アワビ入りのご飯
海皇鮑魚撈飯

ハスの種とナツメスープ
百合紅棗蓮子銀耳湯

西華美食ランチ
靚食午餐

お一人様NT$1,200+10% のサービス料 / 每位NT$1,200+10% 另加一成服務費


